Requisitos de acceso

- Bachiller superado (LOE, LOGSE, Experimental o BUP)

- Habér supérada & COU o Curso Préuniversitario

- Titula de Técnico Especialista (FP2 o mddula
profesional de Nivel 3), Técnico (FP de Grado Medio)
a Téenicn Superior

- Titula universitario

- Haber supersdo la prusba de scceso a ciclog
formativos de Grado Superior (por la opeidn de la
prueha que dé scceso al CFGS que se quiera realizar)

- Haber superado la proeba de scceo & la universidad
para mayores de 25 afios

- Haber superado & curso de acceso a CFGS

- Otros estudios equivalentes o efectos scadémicos

Jaia ﬂ':-‘ lia:fa_'e.‘,:l

Salidas académicas o
continuidad de estudios

Cuando bermines este ciclo, puedes continuar
tus estudios por esbas wiass
- En la wniversidad, sin necesidad dé prusba
de socesn
- En atro cicle formative

Insercion Profesional

Esta familia profesional ofrece muchas posi-
bilidades de insercién laboral en industrias y
laboratorios, tanto en el entorno del centro
debido a la importanda del sector de la in-
dustria alimentaria en el Blerzo como a nivel
nacional & Internacional
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hittp:/fiesfuentesnuevas.centros.educa joyles/stio

C{ la Dehesa, 23; 24411 Fuentesnuevas
Tels. 987 45 56 71 - 9RT7 45 56 73
Correo-e: 24016584@educa.joyl.es
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Industrias Alimentarias /

Ocupaciones

Jefefade almacén

Encargadofade aprovisienamientos
Encargadefacompras
Téenicocomencial

Téenicoen procesos
Encargadeiade produccién
Jefefa de linea

Supserviser/a da procesos yde

preckicts

Inspectora auditorde calidad
Encangado/a de contral
rmedicambiental

hinélisis quimi oo, microblaligico y
sengorial de alimentos

Actividades mas significativas

f crdenar los aprovisionamientos de materias
wﬁmr:ﬂdiﬂm:ﬂuplhpmd .

.!upﬂrhriinﬂp{hmiﬂd&hhﬁmh{lﬂimn,*h
prechicios terminades.

«Gestionar &l almacenamiento y conservaclin de los productos
terminades, materiasprimas yaudliares y s suministro.a producdén
=(Oirganizar |2 expedicién de los pedides externes cumpliende las
especificaclones y demandas recibidas.

<Evaluar y nntullr los medios de transperte a utilizades en los
aprovisionamentos y expediciones,

»Dieberminar |as caracteristicas de las materlas primas y muteriales que
wan ainterveni en la elaboraciiny emasade, megurando preducdin
yla calidad requerida.

-IEIﬁhou lﬁxkifu ﬁhmuhumdh
] lonas necesarias, las con
uﬂ;::;‘lh cormecturas y a: udm-du:ﬁd.

«Proponer ladistrbucin en planta de losequipos y méquines, teniendo
e cusnta las nomes referentes 2 |a disposicion de recursos humanas,
materiales ygaran tiranda |a sequridad

+Realizarla prograrmaxién de los sisternas de fabricackin o instaladiomes
automiiticas a partir de un process secuencial y fundonal establecido,

=Supenisar la preparadén, limplem y mamtenimiento de méquinas,
ecuipes de ﬂiurxltr\, enmvasado y ausdliares,

~Supervisar o cumplimienito de hi medidas de prevendéin y comtrol
ambiental durante o process preductive.

=Organizary supervisr luprlmls&rmgﬂi,llddlhrhmm
de residuos emvases yvertidos

wAnilisisquimica, microbialkigicoy sensorial de alimentos

=hplicar las namas de prevencién de rlesges bboralkes.

Dénde trabajar

= Laboratorios de control de calidad

= Industrias de conservas vegetales

» Industrias carmicas y de pescado

« Industrias lacteas

« Establecimlentos comerciales y de distribucién
de productos almentarios.

= Plataformas logisticas.

« Cooperativas y bodegas elaboradoras de vinos

= Plantas de embotellado de aguas

« Laboratorios/Instalacdionas da Blotecnologia y
Control Amblental

2 . Drganizaciin de la producciin alimentara
- D191 Mantenimiznto aiectromecinion en industrias

e proo

- 0467. Control microbioligico ¥ sensonal de los
a L1

- D472, Formacién y orentackin laboral

2° cwrso:

- 463, Blotecnologia aimantaria

- BIE4. Comarclalizaciin y logistica en i indwsctria
aimentaria

DOEE. Gestiin de calldad y amblental en iz industria

alimentaria

- MEE. Nutrciin y segunidad alimentarts

- B4ES. Procesos Integrados en ia Industria alimentara

- D470 Innovackin alimentarna

- 73, Empresa € inkdlativa emprendadora

- 471 Proyecto n proceses ¥ Calidad 2n ia industra
alimentaria

En empresas:
Se realizacin 380 horas de practicas en empresas del sector
durante & tercer trimestre dal 29 ourso
(0474, Formacdin 2n centros de trabajo}

Empresas Colaboradorasen la
Formacion en Centros de Trabajo

- Aguas minerales Pascual - Confiterias PIH SA.
« Kraft Foods Espafia S.L « Fibrica Gerbolés-reposteria
+ Laboratories Blosalud «[bsa
+ Cenco S.A. (Eroskl} = Industrias crnicas Prieto
+ Universidad de Ledn Lépez5.L
+Carmefour + Piber
« Embutidos Pajariel + Vifias del Bierzo 5.Coop.

« Frimods 5.A. « Velgadarte

:Bodegas PradaaTope 5.A. - Artesanos Dulces Suefios
+GADIS «BlO3
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